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Kiuruveden kaupunki/ravitsemispäällikkö

Järvikala 
Järvikalaprojekti (nimi on epävirallinen) alkoi vuonna 2001

Ensimmäinen yrittäjä ei toiminut pitkään, tuli tilalle uusi ja varsinainen ”KALA-EEMELI”. Hän oli kalastanut omiksi ja muiden iloksi kaiken ikänsä. Taidon ja kiinnostuksen hän oli perinyt jo äidinmaidosta järvenrannalla asuessaan. Leivonen; Hän perusti yrityksen sinne, alkuun pieni ja vaatimaton mutta laillinen. Tuotannossa pääasiassa perattua ja fileoitua järvikalaa paikallisista järvistä pyydettyä. Itse pyydettynä sekä muiden paikallisten kalastajien tuomaa kalaa. 
Kala oli ja on vieläkin pääasiassa haukea, kuhaa, muikkua, säynävää.  Jonkin verran madetta talvella. Koulujen ruokahuolto oli tuolloin sitoutunut lautakunnan päätöksellä lähi- ja luomuruokaan.  Kiinnostuimme asiasta ja aloimme suunnitella yrittäjän kanssa kalan muotoa, paloitteluastetta, pakkausmuotoa ja kokoa. terveystarkastaja oli apuna asiassa.  Kalaa saatiin aluksi vain fileoituna ja jauhettuna eli kalamassaa. Kalamassan yrittäjä sai toimittaa meille käyttöpäivänä aamulla tuoreena ja pakkaamattomana 10 L.n muoviämpäreissä,  jotta ehtisimme valmistaa sen samanpäivän tarjoiluun ruoaksi.

Tärkeintä oli, että saatavuus oli turvattu ja näin uskallettiin ottaa ruokalistalle järvikalaa eikä tarvinnut ”varalta ” pitää seitiä tmv. varastossa.  Tosin alkuun  jouduttiin soveltamaan saatavuuuden mukaan, mutta ajansaatossa toiminta vakiintui.
Yhteistyötä tehtiin yrittäjän kanssa, esitettiin toiveita jalostamiseksi erilaiseen muotoon. Tämä yhteistyö oli sitä kaikkein tärkeintä. Se oli keskustelua ja suunnittelemista. Neuvonantoa meiltäpäin yrittäjälle jossa yrittäjä oli kuulolla koko ajan. Myös pakkauskoot saatiin näin täsmäämään joka koululle sopivaksi. Eli hän pakkaa vain erikokoisia pakkauksia eri kalaa. Meillä oli silloin vielä 10 kyläkoulua jotka valmistivat ruoan itse. Tällä hetkellä kyläkouluja on vielä kuusi ja v.n 2011 jälkeen 4 kpl.
Nämä pienet koulut tarvitsivat n. 1,5 – 4 kg kalaa kerrallaan  ja näin ollen pakkauksen koko ei voinut olla mikään vakio. Tämä onnistuu vain pieneltä toimittajalta näin yhteistyössä.

Tänä päivänä saamme myös kalapyöryköitä, mureketta joko paistovalmiina tai aivan valmiina ja jopa suoraan tarjoiluun.
Tässä määriä ja euroja yhteensä opetuspalvelut:
Haukimassa
350

Kuhafile
350

Muikku
335
Kalamurekemassa  400 

Yhteensä   N. 14’500€ verottomana vuodessa 
 ja perusturva mukana  n. 17’500€   (=n.400kg lisäystä)
